PROEFFORMULIER Algemeen (Belgié)
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BIJSOORT
4 Abdijbier 4 Cuvée 4 Dry U Grand Cru O Luxe U Speciaalbier
4 Alcoholvrij Q4 Alcoholarm U Rookbier 4 Tafelbier
4 Bitter 4 Aardbei 4 Ananas Q Appel U Banaan U Bosbes
Q Druif O Framboos U Gember O Honing 4 Kriek Q4 Kruiden
Q Munt 4 Perzik d Pruim Q Sleedoorn U Vijg 4 Zwarte bes
OSSP RURTR
AANBOD
U permanent QO seizoenbier Q4 feestbier 4 éénmalig U export U verdwenen
OUDERDOM
Brouwdatum: oo oo
Botteldatum: oo oo
Vervaldatum: codoo ool
PROEFOMSTANDIGHEDEN
PLAATS VAN PROEVEN:. ..ottt DATUM: .. ./.../.....
OMGEVING: 4 rustig 4 geurvrij 4 lawaaierig U rook U4 andere geuren
EXTERNE NASMAKEN: 4 aanwezig U niet aanwezig
SCHENKEN
VERPAKKING: U fles 4 blik Q vat
4 kroonkurkd beugel Q kurk U4 schroefdop
a20cl a25cl Q33cl a37,5cl
450 cl. a75cl Q150 cl. O e
TEMPERATUUR: 4 koud Q koel U kelder O warm
GLAS: 4 juist a vuil 4 nat 4 warm
VISUEEL
SCHUIM
4 gelijkmatig 4 ongelijkmatig
U4 geen 4 weinig aanwezig U aanwezig U overvioedig U4 spontaan
Q snel weg U niet snel weg
O wandklevend O niet wandklevend
KLEUR
Type A, C of O: U bleek / lichtblond (6-9 EBC) 4 blond / geel (10-12 EBC)
4 goud (13-20 EBC) 4 amber (21-30 EBC)
Type B, D of O: U koper (31-45 EBC) U donker koper / bruin (46-75 EBC)
U4 zeer donker, doorschijnend (76-120) U zeer donker, niet doorsch. (>120 EBC)
Helderheid: 4 helder 4 tijdelijk troebel O permanent troebel

4 gisttroebel 4 viokken



LM\ aroma via de neus A\ weinig aroma

GEUR / SMAAK AN\ aroma viade mond LA sterk aroma
ANANANN zurig AN azijnzurig AN citroenzurig  AAAA melkzurig
ANNN bitterig AN cichoreibitter AN gistbitter AN hopbitter
AN zoetig AN honing AN kandij AN\ margarine/botermelk
AN siropig AN suiker AN zoethout JAVAVAY AN
AANAN fruitig AN aardbei ANANANN abrikoos ANNN ananas
AN appel AN banaan AN bosbes AN braambes
DANN citrus JAVAVAVAN IV ADNANANN framboos JAVAVAVANGT=IY
ANNN peer DANN perzik ANANN pruim DAN rozijn
ANANAN sinaasappel AAAN zwarte bes AN ...
ANANANN groenten AN amandel ANANAN noten AN sleedoorn
JAVAVAVANV]To! DINNIN ...t
ANANN kruidig DAL anijs ANANN basilicum ODAN bloemen
ANNN gagel OANN gember ANANN hout OANN jeneverbes
AN koriander ANANAN kruidnagel  AAANN munt DN peper
DNINNNDN ...ttt ettt ettt ettt ettt nan s
ANAANN wort/graan  AAA karamel AANN mout ANAAN tarwe
DANN Whiskymout AN ...ttt
AN gebrand OAN alcohol AN gerookt OAN geroosterd
ANAN gist YA AN AN AN OO
ANNN geen aroma AN biscuit ANAN crémig DAN oude smaak
AN porto ODANN sherry YA AN A AN
ANNN zwavelig OAN afgeviakt ANNN Karton OANN metaal
ANANN muf AN papier AN schimmel AN selderij
DANN stoffig YA AN AV AN OOV
SMAAK
zeer zoet,
zeer bitter
zeer bitter, zeer zoet,
zoet bitter
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zeer bitter sg;?i; bizt(t)eertié zeer zoet
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bitter, zoet,
zurig neutraal zurig
zeer bitter, bitterig, zoetig, zeer zoet,
zuur zurig zurig zuur
bitter, . zoet,
zuur 2urig zuur
zZeer zuur, zuur, zuur, zeer zuur,
zeer bitter bitterig zoetig zeer zoet
Zeer zuur, zeer zuur,
bitter Zuur zoet
Zeer zuur, zeer zuur,
bitterig zoetig
zeer zuur
MONDGEVOEL
STERKTE: U niet sterk U iets sterk 4 tamelijk sterk 4 sterk
ZWAARTE: U niet zwaar Q4 iets zwaar 4 tamelijk zwaar 4 zwaar
KOOLZUURGASVORMING:
4 plat 4 normaal 4 prikkelend U champenoise
DROOG: U niet droog QO bitterdroog 4 alcoholdroog
POEDERIG: 4 zanderig 4 stoffig 4 viokkerig 4 korrelig
NASMAAK
FASE 1: SMAAK — AROMA — MONDGEVOEL
Q vloeit niet uit Q vioeit uit Q vloeit lang uit

FASE 2: VERSTERKTE ONTWIKKELING AROMA — SMAAK — MONDGEVOEL
U4 geen 4 bitterig 4 bitter U zeer bitter (bittereffect) QO ander: ......cccceennee.



